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O Sitio Recanto do Paraiso é um local paradisiaco, onde o
héspede terd um incrivel encontro com a natureza, desde o canto
dos passaros ate um maravilhoso mergulho em um rio de aguas

cristalinas, com total exclusividade. O héspede poderé admirar
um inesquecivel nascer do sol. Tudo isto em meio a Serra Verde

]mperial e com toda inﬁaestmmm.
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Chef Douglas Paganottdi

Welcome

Estacdo de café e chds

Massas

Coque‘ce[ Finger Food — Garde Manger
Mini almoco ou Jantar

Sobremessas

Bo lO, dOCQS, macarrons € Ioem C&S&dOS

Bebidas

PARA SEU EVENTO

o GASTHONDMIA
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WELCOME

Antepasto de Riicula
Antepasto de cogumelos
Antepasto de Berinj ela
Antepasto de abobrinha
Antepasto pesto rosso

Coulis De morango

Geleia de Damasco

Ragu de co gume[os amoda ﬁlo

Dadinho de melancia com salmao ao molho citrico

Agua aromatizada



MENU COQUETEL
Sapoie di Fascino FINGER FOOD

Chef Douglas Pagamnottdi

PASTEIS
CANAPES
SALGADOS Pastel de carne R B
.. amarao

Coxinha Pastel de queijo Salmio

Bolinha de queijo Pastel de banana com canela Presunto com ameixa
Kibe Azeitonas

UICHES

SALADAS Frango com catupiry
Tropica[ Queijo com alho poro
Caesar Bacon com cebola

Palmito com peito de peru




MINI REFEICOES
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Chef Douglas Paganottdi

MASSA OU RISOTO

Penne ao molho branco

Penne ao molho 3 quetjos

ESCONDIDINHO | Penne & bolonhesa
Frango com catupiry Penne ao sugo
Espinafre e ricota Penne ao pesto
Carne moida

. Penne & carbonara
Frango com champignon

Calabresa

Risoto de tomatinhos ﬁt e rucula

ESTROGONOFE Risoto de alho pord Escolha uma Massa ou risoto
_——— Risoto de pa[mi’co

FVangO Risoto de ﬁfango com queijo coalho

Came Risoto de presunto, queijo e améndoas torradas

Escolha uma opgdo de escondidinho ou estrogonofe Risoto de gorgonzola com améndoas
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Chef Douglas Paganottdi

MINI REFEICOES

OPCAOQ DE CARNE Escolha uma opcéo

Medalhio de ﬁfango com bacon ao molho branco (servido com batata

rustica)

Lombinho assado ao molho de laravy' a (servido com farofa de alho e batatas

assadas com sa[ gV’ 0SSO € alecrlm)

Baido de dois com carne seca desﬁada e queijo coalho

* TFilé mignon com arroz a piamontese

Espe‘c'mho misto (cubos de mignon, ﬁrango e calabresa gve”nados, servido com

molho & vinagrete e farofa de alho)
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Chef Douglas Paganottdi

blha uma opcao

FRUTOS DO MAR

* Peixe na moqueca ao leite de coco (servido com arroz branco e faV@Ca de dendé)
*  Peixe crocante com arvoz de moqueca (arroz cremoso, prepavado com leite de coco,

temperos artesanais, Vefogados com um toque de azeite de dendé)

Risoto de limao siciliano com peixe crocante

Bobé de camarao (tipico prato baiano, servido com arroz branco)

* Camarao com catupiry (servido com arroz branco)

Risoto de camario.
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Chef Douglas Pagamnottdi

SOBREMESAS

Churros com doce de leite

Mousse de limdo com susp Yo
Pera ao vinho com sorvete de creme

Banana caramelizada com sorvete de creme M
Tarteletes artesanais

Merengue de banana

.. ) Bolo caseiro
Mmt bVOWVlle com SOVVGte de creme

Verrine de salada de fmtas
Mini rabanada com doce de leite

Mini brownie com ganache de chocolate
Petit fowr
Café e chés

Escolha uma opcao



BOLO ( massa)

Branca
5@0/26 Qg (ZZ(M cino Chocolate

Chef Douglas Paganottdi

RECHEIO
Chocolate
Doce de leite
Baba de moga
Coco
Morango
Limao siciliano

Nozes

Brigade'ufo de ninho
Ganache com licor de chocolate

Creme briiée

Bolo espatulado / bolo de 2 andares (até 30 pessoas) / 3 andares ( mais de 30 pessoas).




Sapare d Fascino
Chef Douglas Paganotti
BRIGADEIROS GOURMET
Chocolate ao leite
Meio amargo
Nozes
LimAo siciliano
Casadinho
Britlée

Cajuzinho

6 dOCGS por pessoa
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C hef

Douglas

Paganottdi

BEM CASADOS
Amendoim
Aveld
Castanha
Chocolate branco
Cookie
Doce de leite
Ferreiro Rocher
Ovomaltine
Prestigio
Olho de sogra

Améndoas

Sensagao

Palha italiana

Romeu e julieta

Surpresa de uva

Ninho com nutella

Ninho com kit kat

Ninho com doce de leite
Tradicional de doce de leite

1 bem casado Ppor pessoa
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* BEBIDAS NAO ALCOOLICAS
* Sucos naturais da ﬁfuta (2 sabores)
* Ch4s gelados
* Mate artesanal
* Agua mineral (com e sem gés)

* Reﬁfigevan’ces (tradicional e zero)

e BEBIDAS ALCOOLICAS Nio incluidas
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